Philadelphiatorte
O aokokk

Kuchen & Torten
Vorbereitungszeit: 6 Std. Gesamtzeit: 6 Std. Schwierigkeitsgrad: Leicht Portionen:
1 portion(en) Quelle: malteotten.de

ZUTATEN ZUBEREITUNG

200 g Frischkase Gotterspeise nach Anweisung herstellen (knappe

200 g Loffelbiskuits Wassermenge verwenden). Dafiir 2 Essléffel von der
100 g Butter, weiche Zuckermenge verwenden. Kaltstellen.
100 g Zucker

Loffelbiskuit mahlen. 1/2 Tasse zum Bestreuen der

Y2 Liter Schlagsahne Torte abnehmen.

1 Pck. Sahnesteif

2 Pck. Vanillezucker 100 g weiche Butter untermengen. Den Boden einer
Springform umdrehen, gut fetten, (zuséatzliche
Buttermenge!). Die mit Butter vermengten Brosel
gleichmaBig auf dem Springformboden verteilen und
fest andrlcken.

1 Pck. Gotterspeise mit
Zitronengeschmack fur 500 ml

2 Zitrone(n)

Den Kase mit dem Rest Zucker, dem Saft der Zitronen
und dem Vanillezucker verrthren, die abgekuhlte Gétterspeise (sollte noch nicht ganz fest sein)
dazugeben. Sahne mit Sahnesteif sehr steif schlagen und vorsichtig unterheben. Die Masse in die
Springform flllen und glatt streichen.

Die zuriickbehaltenen Brdsel gleichmé&Big darlber streuen und am problemlosesten Uber Nacht
im Kuhlschrank kaltstellen.



