
ZUTATEN

500 g Himbeeren, durch ein Sieb
passiert
200 ml Wasser
200 g Zucker
100 ml Zitronensaft, frisch gepreßt
200 ml Wodka
100 ml Himbeergeist

Himbeer - Limes

̣̣̣̣̣
Limes
Vorbereitungszeit: 10 Min. Kochzeit: 20 Min. Gesamtzeit: 30 Min.
Schwierigkeitsgrad: Leicht Portionen: ca. 1 Liter Quelle: malteotten.de

ZUBEREITUNG

Zucker und Wasser kochen, bis die Flüssigkeit klar ist.
Die durch ein Sieb passierten Himbeeren mit Wodka,
Himbeergeist, Zitronensaft und dem mittlerweile
abgekühlten Zuckerwasser mischen.

Alles in eine oder zwei Flaschen füllen und im
Kühlschrank aufbewahren.

Durch den Himbeergeist bekommt der Himbeer - Limes
noch eine besondere Note.


