Ludwigs Gefligelknabbereien
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Hundeleckerlies
Vorbereitungszeit: 15 Min. Kochzeit: 2 Std., 40 Min. Gesamtzeit: 2 Std., 55 Min. Schwierigkeitsgrad: Leicht
Portionen: ca. 30 Stiick Quelle: malteotten.de

ZUTATEN ZUBEREITUNG

400g Huhner- oder Putenbrust Das Fleisch mit einem scharfen Messer in diinne

Streifen schneiden. Den Backofen auf 150 °C
vorheizen.

Ein Backblech mit Backpapier auslegen und die Fleischstreifen nebeneinander darauflegen. Im
Backofen 30-40 Minuten garen.

Die Backofentemperatur auf 100°C reduzieren und einen Holzkochléffel zwischen Backofen und
Backofentir klemmen, damit die Feuchtigkeit abziehen kann. Die Fleischstreifen weitere 2
Stunden im Backofen trocknen lassen. Das Backblech herausnehmen und die Fleischstreifen
Uber Nacht bei Zimmertemperatur vollstdndig austrocknen lassen.

Im Kihlschrank aufbewahren.

NOTIZEN

Haltbarkeit: ca. 4 Tage



