KATEGORIE: HUND & Co.

REZEPT-SAMMLUNG

Dinkel-Wirstchen

Zutaten:

2509 Dinkelmehl
200g Rinderhack
50g Schweineschmalz
80ml Wasser, ca.

Zubereitung:

Den Backofen vorheizen (Umluft 160°C / Unter- / Oberhitze
180°C)

Alle Zutaten vermischen und einen geschmeidigen Teig daraus
kneten. Den Teig ca. 0,5cm stark ausrollen. Nun den Teig in die
gewinschte Form bringen. Zum Hundetraining eignen sich
Streifen von 1-2cm Breite und 8-10cm Lange.

Nun die Kekse auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen und 30-40 Minuten backen. AnschlieBend noch 90-120
Minuten im ausgeschalteten Ofen nachtrocknen lassen, wenn
die Leckerlies harter sein sollen.

Als Geschmacksvarianten kénnen verwendet werden:
Hahnchenfleisch, Putenfleisch, Wild, StrauBenfleisch, o.4.

Im Kuhlschrank 3-4 Tage haltbar. Nur bei Zimmertemperatur
verflttern.

Arbeitszeit: ca. 15 Min.
Brennwert p. P.: n.n.
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