KATEGORIE: GEBACK, KEKSE & Co.

REZEPT-SAMMLUNG

Spritzgeback
Zutaten fulir ca. 50 Stick:

500g Mehl

2509 Zucker

1259 Butter

125g Margarine

Y2 Pck. Backpulver

2 Pck. Bourbon-Vanille-Zucker
1 Ei

1 Eigelb

Zubereitung:

Alle Zutaten zu einem festen Teig verkneten und zugedeckt 1
Stunde im Kihlschrank ruhen lassen. Alle Zutaten sollten dabei
die selbe Temperatur aufweisen.

Den Teig nun durch einen Fleischwolf mit Spritzgebackaufsatz
(oder &hnlichem) drehen und beliebige Platzchen herstellen.

Die Platzchen auf ein mit Backpapier ausgelegtes Backblech
legen. Im vorgeheizten Backofen bei 180°C auf der zweiten
Schiene von unten ca. 10-15 Minuten backen.

Arbeitszeit: 10 Minuten
Ruhezeit: 60 Minuten im Kihlschrank
Backzeit: 180°C, 10-15 Minuten
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